
A N T I P A S T I

TAGLIERE
Grote proeverij van Italiaanse vleeswaren en kazen, geserveerd met brood
Mix of imported cold cuts and cheese from Italy, served with Focaccia

23

ANTIPASTO DI PESCE
Een sauté van mosselen, geserveerd met een bisque van tomaten en kreeft
Mussels sauté in a bisque of tomatoes and lobster, served with bread

23

BRUSCHETTA ( Vegetarian)
Tomaten, basilicum, knoflook en olijfolie geserveerd op brood
Altamura bread, tomato, basil, extra virgin olive oil

13,5

BRUSCHETTA PICCANTE 
Italiaanse pittige salami, gesmolten mozzarella geserveerd op brood
Altamura bread, Italian spicy salami, melted buffalo mozzarella

14,5

BRUSCHETTA MOZZARELLA E ALICI
Ansjovis, gesmolten mozzarella geserveerd op brood
Altamura bread, Anchovies , melted buffalo mozzarella

15

BRUSCHETTA CREMA DI MELANZANE E RICOTTA SALATA
Altamura brood, aubergine saus, ricotta
Altamura bread, eggplants dip, ricotta

14

FOCACCINA & BURRATA 
Onze huisgemaakte focaccia, gserveerd met zongedroogde tomaten & burrata
Homemade focaccia served with sun-dried tomatoes & burrata 

11

INSALATA CAPRESE ( Vegetarian)
Tomaten, buffalo mozzarella, basilicum
Cherry tomatoes, buffalo mozzarella, basil

13

INSALATA DI STAGIONE MISTA ( Vegetarian)
Gemengde seizoenssalade
Seasonal mixed salad

12
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P A S T A  F R E S C A

TAGLIATELLE AL RAGU`
Tagliatelle met bolognese saus, parmezaan
Tagliatelle with Bolognese sauce, parmesan

19,5

BIGOLI ALLA CARBONARA
Guanciale Romano, ei, zwarte peper, pecorino
Guanciale romano, eggs, black pepper, pecorino 

19,5

BIGOLI ALLA AMATRICIANA
Guanciale romano, tomatensaus, pecorino
Guanciale romano, tomato sauce, pecorino

19,5

BIGOLI CACIO E PEPE (Vegetarian)
Handgemaakte tagliolini met zwarte peper, pecorino
Homemade tagliolini with black pepper, pecorino

19

BIGOLI AGLIO E OLIO ALLA ROMANA   (Vegetarian)
Knoflook, chili pepers, tomaten, basilicum, pecorino
Garlic, cherry tomatoes, basil, chili and Pecorino cheese 

19

SEDANINI AL POMODORO (Vegetarian)
Tomaten, basilicum, parmesan
Tomato sauce, basil and parmesan 

18

TAGLIATELLE CON CREMA DI TARTUFO & FUNGHI (Vegetarian)
Tagliatelle met truffle en champignons 
Tagliatelle with truffle cream and mushrooms

25

BIGOLI DI MARE
Mosselen, gambas, inktvis, bisque van tomaten en kreeft
Mussels, shrimps, squid and bisque made with tomatoes and lobster

25

SEDANINI ALLA NORMA (Vegetarian)
Tomatensaus, aubergine, gezouten ricotta, basilicum
Tomato sauce, eggplant, basil, salty ricotta

19
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P A S T A  F R E S C A
TAGLIATELLE PANNA, FAGIOLINI & FUNGHI (Vegetarian)
Tagliatelle met groen bonen en champignons in een romige saus
Tagliatelle with green beans and mushrooms in creamy sauce

23

PAPPARDELLE FRIARIELLI & SALSICCIA 
Pappardelle met raapstelen, huisgemaakte worst, parmezaan
Pappardelle with turnip greens and homemade sausage, parmesan  

24

PAPPARDELLE AL RAGU` BIANCO
Pappardelle met rundvlees gestoofd in witte wijn, rozemarijn, parmezaan 
Pappardelle with mix meat slow cooked in white wine and rosemary, parmesan 

24

PAPPARDELLE AGNELLO & FUNGHI
Pappardelle met lam ragu, parmezaan, champignons 
Pappardelle served with a lamb ragu’ and mushrooms 

24

PAPPARDELLE AL MANZO
Pappardelle met een saus van rundvlees gestoofd in rode wijn, parmezaan, rozemarijn
Pappardelle with beef  slow cooked in red wine, parmesan, rosemary 

24

PAPPARDELLE ‘NDUJA & BURRATA 
Pappardelle met ‘Nduja & Burrata
Pappardelle with ‘Nduja & Burrata 

24

G N O C C H I

GNOCCHI AL MANZO
Gnocchi met rundvlees gestoofd in rode wijn, parmezaan
Gnocchi with beef slowly roasted in red wine, parmesan

24

GNOCCHI AL RAGU`
Gnocchi met bolognese ragù’  saus, parmezaan
Gnocchi with Bolognese ragu’ sauce, parmesan

24

GNOCCHI ALLA NORMA Watse’s

Gnocchi met tomatensaus, aubergine, gezouten ricotta, basilicum
Gnocchi with tomato sauce, eggplant, basil, salty ricotta

24

GNOCCHI AL GORGONZOLA
Gnocchi met gorgonzolasaus
Gnocchi with Gorgonzola sauce

24



D O L C I

TIRAMISU`
Mascarpone, eiren, chocolade, espresso, amaretto
An Italian classic with mascarpone, raw eggs, chocolate, espresso, and amaretto

12

CANNOLO SICILIANO
Cannolo gevuld met creme van ricotta, chocolade, met een praline van amandelen
Cannolo filled with cream of ricotta, chocolate and almond flakes

12

TORTINO   (13 min)
Chocolade taartje met een warm hart, geserveerd met roomijs
Chocolate lava cake with a warm heart, served with vanilla ice cream

12

PANNACOTTA CON TOPPING AL PISTACCHIO
Gezoete room, koud geserveerd met Pistache
Sweetened cream gently set and served chilled paired with Pistachio

11

PANNACOTTA CON TOPPING AL CARAMELLO
Gezoete room, koud geserveerd met Caramel
Sweetened cream gently set and served chilled paired with Caramel

11

PANNACOTTA CON TOPPING AL CIOCCOLATO
Gezoete room, koud geserveerd met Chocolade
Sweetened cream gently set and served chilled paired with Chocolate

11

PANNACOTTA CON TOPPING ALLA FRAGOLA
Gezoete room, koud geserveerd met Aardbeien
Sweetened cream gently set and served chilled paired with Strawberry

12

SGROPPINO 
Prosecco, Vodka, citroenijs
Prosecco, Vodka, Lemon icecream 

10

AFFOGATO
Espresso met roomijs
Espresso and vanilla ice cream

7

“Un buon dolce non riempie lo stomaco, ma il cuore” V.P.
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B E V A N D E

COFFEE SOFT DRINKS

Epresso / Lungo 3,5 Still / Sparkling Water 5,5

Espresso Doppio 4,5 Coke / Coke Zero 5,5

Latte Macchiato 4,5 Fanta / Ice Tea 5,5

Cappuccino 4,5 San Pellegrino Aranciata Rossa 5,5

Dammann Freres Leaf Tea 5 San Pellegrino Limonata 5,5

Espresso corretto 6 Apple Juice 4,5

LIQUORS

Limoncello 6

Amaro 6

Grappa Nonino 6

Sambuca 6
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